« Une cuisine simple, maison, basée sur des produits frais et de saison. Des sauces savoureuses, des desserts

geurmands, dans une ambiance décontractée mais professionnelle | Telle est ma vision du restaurant L Ambassade.
Bon Appétit ! », Bruno Bounquin - Gérant

Natre Chef Benjamin Garnier ot son dguipe vous proposent leur carte salsenmigre de Faufomne.

ENTREE/PLAT ou PLAT/DESSERT - 24€ [hors supplémeants ci-dessous)
ENTREE/PLAT/DESSERT - 28€ (hoss suppléments ci-dessous)

T4E (- 12ans
Steak haché - frites pu pites du jour
Baisson au choix : Verre de Coca-Cola , Oranging, jus d'orange, sirop & I'eau, diabolo
Glace Smarties ou fromage blanc
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FOIES DE VOLAILLE - . : T [
servis tiddes sur leur 5a|a|:le de Ientnllu pignon rouge, vinaigre de fr.aml:u:-lsu
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- LES PLATS A LA CARTE -

THON SNACKE - 18¢

risctto au fenouil

FONDANT DE VEAU . 20¢

ot ses léqumes caramélisés |+ 2€ enmeny)

POULET COCOTTE GRAND-MERE - 18¢

accompagné de ses pommes mitrailles de Normandie

FISH & CHIPS - 1&¢

cabillaud surgelé pané servi avec frites, salade et sauce tartare

LE TARTARE DE BEUF - 15¢

'incontoumnable des golfeurs, servi avec frites ot salade

BURGER SAVOYARD - 20k

steak haché, Reblochon, galette de pomme de terre, aignon, salade, moutarde et crame
\+2E enmanul

BURGER VEGE' - 17¢

steak de soja surgeté, Reblachon, galette de pormme de terre, cignan, salade, moutarde et créme

-NOTRE ARDOISE -
L'ASSIETTE DU CHALUT - 24€ |+t = menu)
LE CUISINE DU CHEF - 24€ |+¢ e menul
LE PLATDU JOUR - 12E
LAPASTA DU JOUR - &€
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- LES GOURMANDISES DE L'AMBASSADE -

R BEE R PORIMES e s s s B B s B i s

S au caramel beurre salé

T auummgscaraméllséset au miel |:|E' Rnthelnrt

J*H TARTE AUX POIRES - B e T T A P et
"n

fréme de noisettes aux 4 épl:es.:gmgembr& musude glmﬂe tann&lle]

%ﬁf CHARLOTTE CHOCOLAT - CAFE. ..« -vv e voomvveiiinnsinivansennsnnia s nnsnnsmaveenses B

réme anglaize

B DOUCEUR EPHEMERE (voirardoise): +«cooovoesioniininnnnniinniiniin B
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~ GLACES ET SORBETS . L P PP PP P PP P PP TP EPE PR TTSTE - 3

« 3 boubes au choix : chnculat café uanllle- plstache caramel citran - cassis -
frambaise - péche - nofsette - noix de coco - fruit de la passion

- nappage au choix : caramel - sauce chocolat - coulls de fruits rouges - biscuit

- aveec ou sans chantilly

‘qi: ASSIETTEDEFROMAGES ... .- iviiiiiiiiiiiissiiaiii e s s BE

CAFE OU THE SUPER GOURMAND -+ -oovviviiiiiicien 26

miini riz au lait, mini tarte aux poires, mini crumble awx pommes, [+4€ 2n man
varrine dud chocolat-caté et mini dessen surprise
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